Electrolux

PROFESSIONAL

Knusprig und lecker

Frittieren Sie unterschiedliche Produkte
mit der Electrolux Professional Fritteuset?

FritteuseHP




|lhre Bedurfnisse ...

Sie verfigen Uber Kichen verschiedener Sie bendtigen daher Gerdte, die in Kichen aller
GrobBen, deshalb achten Sie besonders GroBen passen und mit denen flexibel

auf Platzeffizienz und Flexibilitat Allerdings verschiedene Speisen zubereitet werden kdnnen.
haben Sie auch eine Speisekarte, die eine

Kombination der vielseitigen Traditionen Sie méchten auf Lésungen vertrauen, die
darstellt. zu einfachen und schnelleren Arbeitsablaufen

beitragen sowie Qualitat und Einsatzfahigkeit
gewahrleisten.



... haben wir verstanden

Deshalb unterstitzt Sie die Electrolux Professional Fritteuset? dabei, Ihre Betriebskosten

zu optimieren und dank neuer Innovationen wie der programmierbaren automatischen
Hebevorrichtung und dem neusten Filtersystem mit besten Frittierergebnissen Ihre tagliche
Arbeit zu erleichtern.
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Umweltfreundlich




Schneller, einfacher, knusp
mit jeder Portion i

Sie mochten Ihre Betriebskosten optimieren, Ihre Arbeitsabldufe vereinfachen und
perfekt frittierte Speisen servieren? Die Electrolux Professional Fritteuset? umfasst
neue Funktionen, die Ihrem Geschaft groBeren Aufschwung ermaglichen.
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Pommes pro Stunde

* Standardreferenz aus ASTM F1361 - Fritteusen

Frittieren Sie besser und schneller.

Dank der hoheren Geschwindigkeit des Aufheizens und einer
zUgigen Wiederherstellung der Temperatur erreichen Sie
eine hohe Leistung und kbnnen mehr Chargen in kirzerer Zeit
frittieren.




Umweltfreundlich

Senken Sie lhre Verbrauchskosten und lhren Frittierfettverbrauch.
Dank innovativer Papierfilter werden sogar die kleinsten Schwebstoffe
herausgefltert, und die Lebensdauer des Ols wird verdoppelt. Das redu-
ziert Ihre Verbrauchskosten, und Sie leisten lhren Beitrag fir die Umwelt.

Konstante
Frittierergebnisse

Bereiten Sie mit der program-
mierbaren automatischen
Hebevorrichtung verschiedene
PortionsgroRen desselben
Lebensmittels fUr eine Bestellung
nach der anderen zu.

Die Frittierzyklen werden
automatisch an die Beladung
angepasstund garantieren so
konstante Ergebnisse.

PATENTED

(EP3127458B1 and related family)

Einstellung von bis zu
5 Programmen fur
S verschiedene Speisen

Erreichen Sie eine hdhere
Arbeitsgeschwindigkeit ohne
Hektik bei gleichbleibender
Qualitat, indem Sie einfach lhre
favorisierten Frittierprogramme
speichern. Die Terminierung
von Vorgdngen ist einfach:

Sie spart Zeitund erhoht die
Effizienz beim Herausschicken
Ihrer zubereiteten Gerichte.

Benutzerfreundlich

Einfachere, schnellere
Arbeitsabléufe.

Durch das Doppelfiltersystem
bleibtdas Fettlanger rein.

Dank der abgerundeten Becken-
radien aus tiefgezogenem
Edelstahl wird die Reinigung
vereinfacht.

Noch sicherer

Dank der Ol-Sicherheits-
vorrichtung OSD (Oil Safety
Device), wird ein Uberhitzen
des Ols frihzeitig erkannt,
und das Ol kann dadurch
nicht entflammen.
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Schnelleres,
bequemes Frittieren

Die Zubereitung knuspriger Speisen wird jetzt noch schneller und bequemer mit jeder Portion.
Mit dem zeitsparenden automatischen Kochzyklus von Electrolux Professional wird das Frittieren
einfacher, und die Frittierparameter werden automatisch an die Beladung angepasst.

EgCII, ob Sie kleine Beispiel der

bei der Programmierung:

oder grofhe Portionen
verwenden - jede W/

Korbfillung wird | | |\ |

Einzelportion®  Mittlere Beladung* Volle Beladung*
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Haben Sie gewusst,

dass Sie auch in hektischen Situationen
nicht auf die manuell eingestellte Portions-
menge achten mussen? Durch den auto-
matischen Kochzyklus passt sich die
Fritteuse Ihren Gegebenheiten standig an.

*Tatséchliche Kochzeiten kdnnen je nach Schnittgroke und
Artdes Ausgangsprodukts abweichen.
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Wahlen Sie einfach die
automatische Kochfunktion,
und lhre Fritteuse erkennt

automatisch, ob Ihre Portionen Automatic
groversderaneranc, o JEBOKING
9 Function einstellen, die Ihren Produkten

Frittierzeit. Dadurch erhalten
Sie immer gleichbleibende
Ergebnisse.

entsprechen.

Diese Funktionist eine
wichtige Hilfe bei der Erfillung
der Anforderungen der
EU-Gesetzgebung zu
Acrylamid (Verordnung der
Kommission 2017/2158).



Besser fur Sie,
besser fur die Umwelt

Mitdem einfach zu bedienenden, integrierten fortschrittlichen Filtersystem kénnen Sie die
Verschwendung von Ol vermeiden und Ihre Betriebskosten senken. Durch die eingebaute
Ol-Zirkulationspumpe werden Reinigung und Filtrierung schneller und einfacher, und eine

bessere Lebensmittelqualitatist garantiert.
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Advanced Halten Sie das Ol rein.
Filtration Das fortschrittliche
System Filtersystem*

- __ 2—Stufen—FiIterung

b Der Edelstahl-Filter entfernt die
groBten Lebensmittelteilchen.

> Der zusatzliche Papierfilter
sorgtdafur, dass auch
die kleinsten Schwebstoffe
herausgefltert werden.

*FUr alle mit Ol-Rezirkulationspumpe aus-
gestatteten Fritteusen optional erhditlich

Der richtige Filter macht den Unterschied
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StandardmdaBiges Fortschrittliches
Filtrationssystem Filtrationssystem

Scannen,
um mehr zu
erfahren

Geringere Umweltbelastung durch das fortschrittliche
Filtrationssystem (Liter Ol pro Jahr)
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Alle Angaben zu Garzeiten, Produktivitét und Olverbrauch wurden auf der
Grundlage von internen Tests berechnet.



Einfache Handhabung
in 10 Schritten

Die 23-Liter-Fritteuse"? wurde fUr Sie entwickelt,
um lhren Arbeitsalltag einfach, schnell und effizienter

zU gestalten.

l Am Tagesende alle abnehmbaren
K Teile in der SpUlmaschine reinigen,

Deckel schlieBen.
TN

Becken reinigen

}§> Rasche und einfache Reinigung mit
Schwebstofffilter und Ableitblechen

Y

OFFNEN

Filter platzieren und
Ablassventil 6ffnen

}§> RegelmaBiges Filtern
fur ldngere Lebenszeit

O
P 1100°
T_T Fett abkihlen lassen .

+,

Nachfullen, falls notwendig

*Es handelt sich hierbei um allgemeine Angaben, ﬁ Auf Frittierfettmenge achten
bewirkt bessere Leistung

die je nach Bedingungen vor Ort abweichen kdnnen.
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SCHLIEBEN

Die Positionierung des Fettauffangbehdalters prufen,
das Ablassventil schlieen.

Nicht ohne Fett
einschalten

Nachfullen oder
hineinpumpen

Einschalten und Temperatur 2
einstellen oder Programm wdahlen @

180 °C* | ___

Aufheizzeit 10 Minuten
fur perfekte Ergebnisse

}§> Fur perfekte Ergebnisse
auf die Temperatur achten

Beladen und frittieren

}S> Kein Eis oder Wasser
hinzufigen




Perfekte Ergebnisse
mit jeder Beladung ...

Unabhdangig von lhren Frittierbedurfnissen wird die Electrolux Professional Fritteuset?

der gewinnbringende Vorteil fur Ihr Unternehmen sein.

Optimieren Sie lhre Arbeitsabldufe.

Dank des groRen Fassungsvermogens
und einer schnellen Wiederherstellung
derTemperatur ist eine hohe Produk-
tivitat sichergestellt.

Kleines Gerdt, hohe Produktivitdt.

Die kompakte 9-Liter-Fritteuse?

hat auch auf kleinstem Raum Platz,
ohne Abstriche in Sachen Effizienz oder
Produktivitat. 9-Liter-Fritteusen kbnnen
18 kg* perfekt knusprige Speisen pro
Stunde zubereiten.

~Auch bei begrenztem
Platzangebot kénnen Sie

zubereiten und
servieren.”

*Produktivitat: Daten basierend auf dem ASTM-F1361-Prufverfahren, gemessen mit Pommes frites
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... WO Immer
sie benotigt werden

Schnell-Service-
Restaurants
38 kg* Kartoffeln/Stunde

Automatischer Beladungsausgleich
und Hochleistungseinheiten

Wenn Bestellungen nur so hereinstromen,
ist die 23-Liter-Fritteuse"® die Losung. Mit
einer Zubereitung von bis zu 38 kg pro
Stunde kénnen Sie mit den Bestellungen
problemlos Schritt halten; dank der auto-
matischen Kochfunktion kdnnen Sie eine
hohe Lebensmittelqualitat sicherstellen
und mit der Ol-Rezirkulationspumpe
sowie dem Filtersystem das Ol rein halten.







Frittier-Tipps

» Wahlen Sie das richtige Fett.

}§> » Verwenden Sie Zubehor (Ableitblech),
um die Verbrennung von Schwebstoffen
zu verhindern.

» Nutzen Sie Filter, sodass Sie Ihr Ol
Uber einen langeren Zeitraum einsetzen
kdnnen.

» Profitieren Sie von der Zeitsteuverung
fUr gesUndere frittierte Speisen mit
dem automatischen Kochzyklus und
der Hebeautomatik.

Zubehor

Wahlen Sie aus unserem umfangreichen Sortiment an speziellem Zubehdr und holen Sie das
Optimum aus Ihrer Fritteuse.
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Papierfilter-Paket fir Set fir das Edelstahl-Olflter Fritteusenkorb Grobfilter for
das fortschrittliche fortschrittliche Schwebstoffe
Filtersystem Filtersystem
.
Stange zum Lésen Olschlauch Verlédngerungsrohre Ableitblech Hygieneabdeckung

von Verstopfungen fur den Olablauf






Wir sind fur Sie da.  {@

Jederzeit.

™
(14

Essentia ist das Herzstuck der groBartigen Kundenbetreuung, einem spezialisierten
Service, der lhnen Wettbewerbsvorteile sichert Erbietet Ihnen die Unterstitzung,

die Sie bendtigen, und kimmert sich um Ihre Prozesse: mit einem zuverléssigen Service-
Netzwerk, vielen individuellen Exklusiv-Leistungen und innovativer Technologie.

Sie kdnnen auf mehr als 2.200 Service-Vertragspartner, 10.000 Servicetechniker
in Uber 149 Landern und mehr als 170.000 Ersatzteile zahlen.

4

Behalten Sie
die

Sichern Sie sich eine uneingeschrankte
Betriebsbereitschaft und dauerhafthohe
Leistung Ihrer Gerdte durch Nutzung
unseres umfangreichen Sortiments an
Zubehor, Verbrauchsmaterial und
Ersatzteilen.

Perfekte Rundum-L&sungen fur Ihren
Betrieb!

Mit Wartungsvertragen

Gerdte von Electrolux Professional
Uberzeugen durch ihre lange
Lebensdauer. Um unseren Kunden
das Leben leichter zu machen,
bieten wir Losungen, die die
Leistung und Rentabilitdt unserer
Gerdte auf Dauer uneingeschrankt
aufrechterhalten. Eine ordnungs-
gemabhe Wartung unter Einhalt-
ung der von Electrolux Professional
bereitgestellten Anleitungen und

Empfehlungen ist zur Vermeidung
unvorhergesehener Probleme
unverzichtbar.

Electrolux Professional Customer
Care bietet hierzu diverse mab-
geschneiderte Servicepakete.
Ndahere Informationen erhalten Sie
von Ihrem Electrolux Professional
Service-Vertragspartner.



Experience the Excellence
electroluxprofessional.com

. ¥
Folgen Sie uns auf m n

Electrolux Professional GmbH

Schaffhausenstr. 77. D - 72072 Tibingen
Telefon +49 707193 000

Telefax +49 707193 00119
professional.dach@electroluxprofessional.com
www.electroluxprofessional.com

Electrolux Professional GmbH

Europaring F16-201. A - 2345 Brunn am Gebirge
Telefon +43186 348 0

Telefax +43186 348 300
efs.office@electroluxprofessional.com
www.electroluxprofessional.com/at

Electrolux Professional AG
Allmendstrasse 28 . CH - 6210 Sursee
Telefon +41 41926 81 81
ch.info@electroluxprofessional.com
www.electroluxprofessional.com/de-ch

Excellence
mit der Umweltim Einklang

» Alle unsere Werke sind nach ISO 14001 zertifiziert.

> Alle unsere Losungen sind fUr minimalen Wasser-
und Energieverbrauch, niedrigen Reinigungs-
und Spulmitteleinsatz sowie fir geringstmogliche
Schadstoffemission ausgelegt.

» In den vergangenen Jahren wurden 70 % unserer
Produktmerkmale im Hinblick auf die Umwelt-
anforderungen unserer Kunden optimiert.

» Unsere Technologie ist ROHS- und REACH-konform.
Die Produkte sind zu Uber 95 % recycelbar.

» Unsere Produkte durchlaufen zu 100 % eine Qualitats-
prufung durch Experten.

Technische Anderungen vorbehalten. Abbildungen sind nicht verbindlich. 050712 04/2022



